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Hoétellerie restauration

Deux baccalauréats professionnels et trois CAP

En bref :

CAP :
Formations en 2 ans accessibles a partir de la 3éme
14 & 16 semaines de stage en entreprise

Poursuite d'études possible en BAC PRO Cuisine ou en BAC PRO Commercialisation et Services en Restauration

BAC PRO:

Formations en 3 ans accessibles a partir de la 3éme
22 semaines de stage en entreprise

Poursuite d'études possible en BTS ou en DUT

Retrouvez le détail pour chacune de ces formations dans la rubrique POLE HOTELLERIE RESTAURATION
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